
焼き上げた鶏皮とチョコレートを合わせた一品、チキンスキン

ENSO L'asymétrie du calme

ハスの上に鎮座する加賀れんこんのフリット

オープンキッチンのあるレトロな店内

　

賑
わ
い
の
繁
華
街
片
町
通
り
か
ら
一

歩
入
っ
た
、迷
路
の
よ
う
な
狭
い
路
地
に

立
つ
隠
れ
家
的
な
レ
ス
ト
ラ
ン
。住
宅
街

に
溶
け
込
む
よ
う
に
あ
る
た
め
、う
っ
か

り
通
り
過
ぎ
て
し
ま
う
ほ
ど
看
板
も
目

立
た
な
い
。昭
和
初
期
に
建
て
ら
れ
た
と

い
う
洋
裁
学
校
の
洋
館
を
リ
ノ
ベ
ー

シ
ョ
ン
し
た
店
内
は
、北
欧
風
ス
タ
イ
ル

の
空
間
に
。シ
ン
プ
ル
な
オ
ー
プ
ン
キ
ッ

チ
ン
と
テ
ー
ブ
ル
が
4
つ
あ
る
。

　

席
に
着
く
と
ま
ず
は
名
刺
大
の
紙
に

書
い
た
イ
ラ
ス
ト
が
数
枚
、
木
に
貼
り

付
け
て
運
ば
れ
て
く
る
。
今
日
の
料
理

の
食
材
と
い
う
の
だ
が
、
さ
あ
こ
れ
か

ら
始
ま
る
シ
ョ
ー
の
よ
う
な
料
理
に
期

待
が
膨
ら
む
一
瞬
だ
。

　

欧
州
で
経
験
を
積
ん
だ
オ
ー
ナ
ー

シ
ェ
フ
の
土
井
さ
ん
が
、
石
川
や
北
陸

の
食
材
の
み
な
ら
ず
日
本
全
国
か
ら
選

り
す
ぐ
っ
た
食
材
を
集
め
、
季
節
の
料

理
で
楽
し
ま
せ
て
く
れ
る
。
噐
も
し
か

り
で
、
料
理
と
噐
が
1
枚
の
ア
ー
ト
の

よ
う
に
目
の
前
に
出
さ
れ
、
あ
っ
と
驚

き
の
声
が
も
れ
る
。
選
ん
で
く
れ
る
ワ

イ
ン
と
の
マ
リ
ア
ー
ジ
ュ
も
最
高
で
、

２
０
１
６
年
の
オ
ー
プ
ン
以
来
、
ゲ
ス

ト
を
魅
了
し
続
け
て
い
る
。

076-208-4052
金沢市池田町4番丁33
11:30～13:30LO、18:00～21:00LO
月曜（祝日の場合は翌日）　　なし
16席 ※要予約
昼 7,000円～、夜 1万円～

休

営

住

☎

P

席

予

ENSO L'asymétrie du calme
●エンソ ラシメトリー ドゥ カルム

おとなごはん
穏やかな空間で

意
表
を
突
く
独
創
的
な
フ
レ
ン
チ
を
味
わ
う

独
創
的

フ
レ
ン
チ

片町

犀
　
川

犀川大橋北詰

北國銀行
片町支店
北國銀行
片町支店

片町
きらら
片町
きらら

エイトビルエイトビル

伊藤病院伊藤病院

犀川大橋犀川大橋

ENSOENSO

大工町
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玉川図書館玉川図書館

近江町市場近江町市場
セブン
イレブン
セブン
イレブン

めいてつ
・エムザ
めいてつ
・エムザ

金沢別院金沢別院

リファーレリファーレ

金澤
せつ理
金澤
せつ理

金沢駅金沢駅

三社 上堤町

金沢中央
郵便局
金沢中央
郵便局

焼き物は能登牛の鍬焼き、ワイン風味の鴨ロース。
造りは、ナメラ（キジハタ）ひと塩、地物のボタンエビなど

金澤せつ理
イカ墨シャーベッドの茶碗蒸し、トリュフ入りさつま揚げ、菜の花おひたしキャビア添えなどの八寸

清々しい印象を醸すヒノキのカウンター、網代天井など伝統的な内装

　

令
和
元
年
11
月
、
食
通
た
ち
の
注
目

を
集
め
、
開
店
し
た
カ
ウ
ン
タ
ー
割
烹
、

「
金
澤
せ
つ
理
」。
元「
つ
る
幸
」
二
代
目

の
河
田
康
雄
さ
ん
が
、
ミ
シ
ュ
ラ
ン
二

つ
星
を
始
め
、
こ
れ
ま
で
の
功
績
や
邂

逅
を
い
し
ず
え
に
、
新
境
地
を
ひ
ら
く
。

人
の
変
化
と
不
変
、
森
羅
万
象
を
司
る

『
摂
理
』
を
店
名
と
し
た
の
も
、
つ
る
幸

と
ご
贔
屓
と
の
エ
ピ
ソ
ー
ド
に
由
来
し

て
い
る
。

　

河
田
さ
ん
の
本
領
と
い
え
ば
、
お
客

を
わ
く
わ
く
さ
せ
る
意
外
性
だ
ろ
う
。

ト
リ
ュ
フ
や
ブ
ル
ー
チ
ー
ズ
と
い
っ
た

日
本
料
理
の
枠
に
と
ら
わ
れ
な
い
素
材

使
い
、
イ
カ
墨
や
カ
ニ
味
噌
の
シ
ャ
ー

ベ
ッ
ト
を
餡
に
す
る
茶
碗
蒸
し
や
、
大

葉
に
寝
か
せ
た
白
身
魚
の
造
り
な
ど
独

創
性
も
豊
か
。

「
自
分
が
食
べ
た
い
も
の
を
つ
く
る
こ

と
を
大
切
に
し
て
い
ま
す
、
お
客
様
目

線
で
、
で
す
ね
。
そ
れ
に
料
理
人
と
し

て
、
さ
ら
に
勉
強
し
た
い
し
、
楽
し
い

思
い
も
し
た
い
。
そ
う
い
う
意
義
の
あ

る
料
理
を
お
出
し
し
た
い
」

　

献
立
は
全
８
品
の
お
ま
か
せ
。河
田

さ
ん
の
仕
事
を
眺
め
る
清
澄
な
空
間
で
、

口
福
の
歓
び
に
浸
る
こ
と
が
で
き
る
。

おとなごはん
穏やかな空間で

076-264-2375
金沢市高岡町4-5
18:30～22:00（要予約）
日曜　　なし
カウンター6席、個室4席
夜 2万790円～

休

営

住

☎

P

席

予

金澤せつ理
●かなざわ せつり

創
意
と
高
揚
感
が
出
逢
う
特
等
席

創
意

高
揚
感
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利久利久
伏見川

オートモオートモ

ドコモショップ
有松店
ドコモショップ
有松店

有松中央病院有松中央病院

マクドナルドマクドナルド

洋服の
青山

金沢市営球技場金沢市営球技場

有松四丁目

上有松

カキ伝法焼きの柚子釜やカモの鍬焼き、野菜をたっぷり添えた
ブリの酒粕煮の鍋、と冬の食材勢ぞろい

割烹

柚子釜と鴨のくわ焼き

冬支度をすませた灯篭や手水鉢、万両や南天などの庭木を眺める萩の間

　

金
沢
市
郊
外
に
数
寄
屋
造
り
の
店
を

構
え
て
28
年
。
露
地
を
擁
す
る
座
敷
の

風
情
や
四
季
折
々
を
映
じ
た
日
本
料
理

が
地
元
か
ら
愛
顧
さ
れ
て
き
た
。

　

店
主
の
高
田
和
名
利
さ
ん
は
、「
自

分
の
好
き
に
選
び
た
い
か
ら
」
と
、
毎

日
、
市
場
へ
出
向
き
、
器
と
の
バ
ラ
ン

ス
を
計
り
な
が
ら
食
材
を
仕
入
れ
る
。

ご
常
連
に
は
飽
き
さ
せ
な
い
よ
う
に
、

新
規
の
お
客
に
は
再
度
の
来
店
が
あ
る

よ
う
に
、
と
腐
心
す
る
。

「
お
昼
も
夜
も
一
回
一
回
、
全
力
。
く
た

く
た
に
な
り
ま
す
。
こ
ん
な
に
精
一
杯

や
っ
て
い
る
の
は
私
ぐ
ら
い
じ
ゃ
な
い

か
、
と
思
っ
て
し
ま
う
ほ
ど
」

人
懐
こ
い
笑
顔
に
、
料
理
へ
の
一
途
さ

が
に
じ
む
。

　

昼
席
は
和
点
心
と
コ
ー
ス
料
理
、
夜

席
は
コ
ー
ス
料
理
が
あ
る
。
そ
の
献
立

は
、
カ
キ
の
伝
法
焼
き
や
カ
モ
の
鍬
焼

き
な
ど
、
日
本
料
理
の
伝
統
を
尊
び
、

素
材
を
生
か
し
、
季
節
を
表
現
し
、
心

身
に
し
み
わ
た
る
味
わ
い
。
外
観
は
格

式
高
い
印
象
だ
が
、
そ
の
実
は
、
気
取

ら
ず
に
寛
げ
る
雰
囲
気
。
日
々
の
騒
が

し
さ
を
離
れ
、
親
し
い
人
た
ち
と
と
も

に
訪
れ
た
い
一
軒
だ
。

おとなごはん
穏やかな空間で

076-247-4111
金沢市有松4-13-37
11:45～14:30、17:00～21:00（要予約）
木曜　　8台
座敷3室、椅子席2室
昼 3,300円～、日曜祝日の昼は 6,050円～
夜 8,470円～

休

営

住

☎

P

席

予

割烹利久
●かっぽう りきゅう

心
入
れ
の
膳
に
ほ
っ
と
安
ら
ぐ
、季
節
の
座
敷

心
入
れ

安
ら
ぐ

利久
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076-224-0118
金沢市幸町11-29
18:00～20:00LO
日曜、第3月曜　　なし
カウンター8席
夜 2万円～ ※完全予約制

休

営

住

☎

P

席

予

酒肴の一例。食感を生かして仕上げた「白子の含め煮」、絶妙な時間で
煮詰めた「鮟肝のうま煮」。器は中国・明時代の古染付

料理小松
お客が料理のみに向き合えるように、と装飾を削いだカウンター席。檜の一枚板が美しい

大通りから小路に入った閑静な場所にあり、まさに隠れ家のよう

　
引
き
戸
を
開
け
、
白
木
の
カ
ウ
ン

タ
ー
席
へ
と
進
め
ば
、
清
々
し
く
凛
と

し
た
空
気
が
満
ち
る
。「
美
味
し
い
も

の
」
と
の
邂
逅
に
期
待
が
ふ
く
ら
む
。

平
成
28
年
に
ミ
シ
ュ
ラ
ン
二
つ
星
を

得
、
29
年
8
月
に
は
鱗
町
よ
り
移
転
、

店
主
の
小
松
隆
行
さ
ん
は
念
願
だ
っ
た

一
軒
家
の
店
を
構
え
た
。

　「
日
本
料
理
の
本
質
は
、
削
ぎ
お
と

す
こ
と
で
す
」
と
慎
ま
し
く
も
気
骨
の

あ
る
言
葉
。
旬
の
美
味
し
い
も
の
を
選

り
す
ぐ
り
、
素
材
を
生
か
す
。
良
い
器

と
の
バ
ラ
ン
ス
を
量
る
。
飾
り
立
て
な

い
。
今
日
た
ど
り
着
い
た
、〝
小
松
の

料
理
〞
だ
。

　
コ
ー
ス
に
は
折
々
の「
ス
ペ
シ
ャ
リ

テ
」
が
入
る
。
た
と
え
ば
冬
の
11
月
か

ら
2
月
な
ら
ば
、
蕪
や
白
子
な
ど
の
煮

物
。
日
本
料
理
の
原
点「
だ
し
」
の
加

減
、
そ
し
て
料
理
人
の
勘
と
腕
が
如
実

に
表
れ
る
煮
物
は「
献
立
の
華
」
と
い

う
こ
と
。
什
器
の
収
集
に
も
傾
倒
し
て

お
り
、
小
松
さ
ん
の
好
み
を
知
る
金
沢

の
古
美
術
商
、
京
都
や
唐
津
な
ど
の
道

具
屋
が
定
期
的
に
訪
れ
る
。
季
節
が
巡

る
ご
と
に
そ
の
席
が
恋
し
く
な
る
、
そ

ん
な
求
心
力
の
あ
る
一
軒
で
あ
る
。

おとなごはん
穏やかな空間で

料理小松
●りょうり こまつ

心
を
揺
さ
ぶ
る
、潔
く
、正
統
な
る
料
理

潔
く

正
統

か
い
こ
う

料理小松料理小松

犀
川

鱗町

竪町
至片町

至笠舞

桜橋

旧料理小松旧料理小松 北陸銀行北陸銀行

金沢県税事務所金沢県税事務所

至兼六園
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玉川図書館玉川図書館

近江町市場近江町市場
セブン
イレブン
セブン
イレブン

めいてつ
・エムザ
めいてつ
・エムザ

金沢別院金沢別院

リファーレリファーレ

金沢駅金沢駅

金沢中央
郵便局
金沢中央
郵便局

三社 上堤町
いけ森いけ森

蒔絵の膳に春の景色が広がる華やかな八寸

金
沢
の
繊
細
な
旬
を
た
っ
ぷ
り
味
わ
う

繊
細
な
旬

割烹いけ森
筍をかたどった器にのどぐろと筍の炊き合わせが

どこかほっとする店内は廊下もカウンターも畳敷き

　
金
沢
・
片
町
で
親
し
ま
れ
て
き

た「
割
烹
い
け
森
」
が
、
平
成
28
年

10
月
、
玉
川
図
書
館
の
そ
ば
に
移

転
し
た
。

　
靴
を
脱
い
で
上
が
る
店
内
に
は

カ
ウ
ン
タ
ー
席
と
個
室
が
あ
り
、

小
ぢ
ん
ま
り
と
落
ち
着
い
た
雰
囲

気
。
店
主
の
池
森
さ
ん
は
、
自
ら
毎

日
近
江
町
市
場
に
足
を
運
び
、
素

材
を
選
ぶ
ス
タ
イ
ル
は
変
わ
ら
ず
。

仕
込
み
か
ら
す
べ
て
妥
協
を
許
さ

な
い
料
理
も
そ
の
ま
ま
で
、
一
つ

ひ
と
つ
に
繊
細
な
包
丁
の
技
が
冴

え
わ
た
る
。

　
吟
味
さ
れ
た
そ
の
味
も
さ
る
こ

と
な
が
ら
、
一
幅
の
絵
の
よ
う
に

眺
め
ら
れ
る
盛
り
付
け
も
ま
た
見

事
。「
器
も
料
理
も
い
ろ
い
ろ
変
わ

ら
な
い
と
面
白
く
な
い
で
し
ょ
」

と
、
話
す
人
な
つ
っ
こ
い
笑
顔
が

印
象
的
だ
。
景
色
、
香
り
、
食
感
、

そ
し
て
余
韻
と
、
一
箸
ご
と
に
ス

ト
ー
リ
ー
が
展
開
し
て
い
く
よ
う

な
逸
品
を
ぜ
ひ
味
わ
い
た
い
。
コ
ー

ス
料
理
8
8
0
0
円
〜
、
要
予
約
。

076-231-0498
金沢市芳斉1丁目6-11-6
18:00～21:00LI
日曜､祝日　　なし
カウンター5席､個室3室（2～8名）
夜 8,800円～

休

営

住

☎

P

席

予

割烹いけ森
●かっぽう いけもり

おとなごはん
穏やかな空間で
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片町

犀
　
川

犀川大橋北詰

北國銀行
片町支店
北國銀行
片町支店

片町
きらら
片町
きらら

エイトビルエイトビル

伊藤病院伊藤病院

犀川大橋犀川大橋

ゆづるゆづる 大工町

山菜と湯葉と雲丹の土佐酢

割烹ゆづる
小ぢんまりとした店内

山で手に入れた自然の葉っぱも活やく

　
金
沢
の
有
名
料
亭
や
寿
司
店
な

ど
で
腕
を
磨
い
た
店
主
の
平
井
さ

ん
。
地
元
の
食
材
に
こ
だ
わ
り
、
近

江
町
市
場
に
出
か
け
吟
味
し
て
仕

入
れ
る
ほ
か
、
春
な
ら
山
に
分
け

入
り
コ
ゴ
ミ
や
コ
シ
ア
ブ
ラ
な
ど

の
山
菜
を
採
り
、
竹
の
子
を
掘
る
。

秋
は
キ
ノ
コ
採
り
、
さ
ら
に
海
釣

り
に
も
出
か
け
、
そ
の
成
果
を
献

立
に
生
か
す
。

　
毎
日
の
仕
入
れ
や
仕
込
み
の
ほ

か
、
清
ら
か
な
湧
水
を
汲
む
の
も
日

課
で
、
そ
れ
は
手
削
り
す
る
カ
ツ
オ

節
の
ダ
シ
に
も
生
か
さ
れ
て
い
る
。

「
今
日
は
気
に
入
っ
た
皿
が
手
に

入
っ
た
か
ら
、
何
を
盛
り
付
け
よ
う

か
ワ
ク
ワ
ク
す
る
」。
そ
ん
な
具
合

に
、
何
事
に
も
楽
し
ん
で
挑
戦
す
る

平
井
さ
ん
の
料
理
は
、
和
食
の
基
本

を
し
っ
か
り
守
り
つ
つ
も
ひ
ら
め

き
と
ア
イ
デ
ィ
ア
に
満
ち
て
い
る
。

　
夫
婦
で
営
む
た
め
、
目
の
届
く
範

囲
で
の
も
て
な
し
を
し
た
い
と
、
店

内
は
10
席
。
料
理
は
お
ま
か
せ
コ
ー

ス
の
み
で
8
5
0
0
円
〜
、要
予
約
。

おとなごはん
穏やかな空間で

076-255-3780
金沢市片町1-8-1 片町シャンテビル１F
18:00～21:00LI
日曜､祝日　　なし
カウンター4席､テーブル6席
夜 8,500円～

休

営

住

☎

P

席

予

割烹ゆづる
●かっぽう ゆづる

仕
込
み
に
じ
っ
く
り
時
間
を
か
け
る
和
食
処

じ
っ
く
り

和
食
処
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